Procedura przygotowywania i wydawania positkOw w czasie epidemii wirusa

SARS-Cov-2 na terenie Szkoly Podstawowej nr 15

im. Teresy Cieply z Oddzialami Mistrzostwa Sportowego w Bydgoszczy

1.

Zakres procedury:

Procedura dotyczy zasad przygotowywania i wydawania positkow w czasie epidemii, celem zwigkszenia

bezpieczenstwa.

2. Opis procedury:.

1. Posilki sg przygotowywane na terenie kuchni przez pracownikow szkoty.

2. Pracownicy kuchni majg aktualne badania lekarskie oraz s3 wyposazeniu w odziez i obuwie
robocze oraz $rodki ochrony indywidualne;j.

3. Przed wejsciem na teren kuchni pracownicy myja i dezynfekuja rece.

4. Pracownicy przestrzegaja zasad higieniczno — sanitarnych podczas przebywania w strefie
brudnej 1 czyste;.

5. Praca na terenie kuchni odbywa si¢ w miar¢ mozliwosci przy zachowaniu dystansu
spotecznego wynoszacego 1.5m.

6. Wielorazowe naczynia 1 sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu
w temperaturze 60 ° C lub je wyparzac.

7. Positki wraz ze sztu¢cami wydawane sg bezposrednio przez pracownika kuchni.

8. Osoby wchodzace na stotowke dezynfekuja rece przed podejsciem do miejsca wydawania
positkow.

9. Uczniowie spozywaja positki zmianowo, zgodnie z harmonogramem okre§lonym przez
Dyrektora Szkoty w swoich grupach klasowych.

10. Uczniowie klas IV-VIII do stotowki schodzg bocznymi klatkami oznakowanymi A i1 B.

11. Podczas przerw obiadowych dla ucznidow starszych, uczniowie klas I-III nie przebywaja na
korytarzu ( stotowka zlokalizowana jest na parterze).

12. W oczekiwaniu na wydanie positku, uczniowie zachowuja dystans spoteczny.

13. Na stoldwce po kazdej przerwie obiadowej dezynfekowane sg blaty stotéw 1 krzesta.



